DEPOSITO CARRELLI

M\

01 CARRELLI COLAZIONI -
02 CARRELLI PORTAVASSOI -
CONFEZIONAMENTO VASSOI
01 NASTO DI CONFEZIONAMENTO 1
02 CARRELLI NASTRO -
03 LAVAMANI 1
04 PORTA FLAP 1
CONFEZIONAMENTO VASSOI
01 TAVOLO DA LAVORO 1
LAVAGGIO VERDURE
01 TAVOLO DA LAVORO 1
02 LAVAVERDURE 1
03 CENT RIGURA 1
04 PELAPATATE 1
05 LAVATOIO DUE VASCHE CON GOCC. DX 1
AREA COTTURA
01 FORNO 1
02 TAVOLO DA LAVORO 3
03 MANT ENITORE 1
04 ABBATTITORE 1
05 CUOCIPASTA 1
06 PENTOLA 4
07/ BRASIERA 3
08 LAVATOIO UNA VASCA 1
09 PATTUMIERA CARRELLATA 1
10 TAVOLO DA LAVORO 1
11 ELEMENTO NEUTRO 1
12 FRIGGITRICE UNA VASCA 1
13 CUCINA 6 FUOCHI 1
14 FRY TOP 1
15 FRIGORIFERO UN ANTA 1
16 TAVOLO DA LAVORO 1
17 FORNO SOPRA TAVOLO 1
18 TAVOLO DA LAVORO 2
19 TERMOSIGILLATRICE 1
UFFICIO
01 TAVOLO DA APPOGGIO 2
DEPOSITO NON DEPERIBILE
01 SCAFFALI 7/
02 TAVOLI 2
SPOGLIATOIO FEMMINILE
01 ARMADIETTI SPOGLIATOI /
SPOGLIATOIO MASCILE
01 ARMADIETTI SPOGLIATOI 4
LAVAGGIO PENTOLE
01 ARMADIO NEUTRO 1
02 VASCONE CON GOCC DX 1
03 TAVOLO DA APPOGGIO 1
04 TAVOLO DI PRELAVAGGIO 1
05 LAVASTOVIGLIE A CAPPOTTINA 1
06 TAVOLO DI USCITA 1
PREPARAZIONI COLAZIONI
01 TAVOLO DA LAVORO
02 ELEMENTO BAGNOMARIA
AREA CELLE
01 CELLA PRODOTTI DI GIORNATA 1
02 CELLA NON IN USO 1
03 CELLA ORTOFRUTTA 1
04 CELLA SALUMI E FORMAGGI 1

PREPARAZIONE CARNE/ PIATTI FREDDI
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